Primeiro Ano

Modulo CH CH Projetos
Microbiologia e dos Alimentos 50
Histéria da Ali a 40
ML1 Habilidades de Cozinha I 50
Projeto de Vida e Soft Skills I 25
Primeiros Passos no EAD 40
Semana Especial M1.1 15 15
Projeto E ionista [ 70 70
M2 Emp ismo, Inovagdo e Criatividade 40
Habilidades de Cozinha IT 50
Semana Especial M1.2 15 15
Nutrigdo e Dietética 50
Cozinha Vegetariana e Vegana 50
M1.3 |Garde Manger 50
Projeto de Vida e Soft Skills II 25
Semana Especial M1.3 15 15
Projeto ionista I1 70 70
Mi4 Gestdo, Estoques e Custos 50
Cozinha Hospitalar 50
Semana Especial M1.4 15 15
C icdo da Carga Hordria 770 60 140
CARGA HORARIA TOTAL PRIMEIRO ANO 770
Segundo Ano S CH Projetos
Cozinha Brasileira 50
Cozinha das Américas 50
M2.1 |Histéria e Cultura afro-brasileira e indigena 40
Projeto de Vida e Soft Skills 1T 25
Semana Especial M2.1 15 15
Projeto E ionista 111 70 70
E ia ¢ Bebidas 50
M2.2 |Cozinha Francesa 50
Cozinha Europeia 50
Semana Especial M2.2 15 15
Panificagdo 50
Confeitaria 50
M2.3 |Tépicos Contemporaneos em Gastronomia 50
Projeto de Vida ¢ Soft Skills IV 25
Semana Especial M2.3 15 15
Projeto E: ionista IV 70 70
Cozinha Oriental 50
M2.4 |Cozinha Mediterranea 50
Organizagdo de Eventos 40
Semana Especial M2.4 15 15
Ci iciio da Carga Horaria 830 60 140
CARGA HORARIA TOTAL SEGUNDO ANO 830
[Libras Optativa 100 |
Resumo Minima Curso
Carga horaria do curso: 1600 1600
Carga horéria 160 280
Carga hordria p: ou ASM 160 120
TOTAL PRESENCIALIDADE + ASM 320 400

Projetos (100% iais)

Dados do curso:

280

Atividades Sincronas Mediadas (ASM) -Semanas Especiais

120

Contetidos on-line (EAD) assincronos

1200

TOTAL DO CURSO

1600




